
RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO

semoule bio

banane bio

Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 22 avril mardi 23 avril mercredi 24 avril jeudi 25 avril vendredi 26 avril
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CAROTTES RAPEES locales

cordon bleu de dinde quiche aux légumes bourguignon sauté de poulet local sauce
tandoori

tarte tomate chèvre TORTILLAS

coquillettes brocolis sautés carottes locales vichy

HARICOTS VERTS boulgour penne épinards à la crème

tomme grise MIMOLETTE camembert

donuts flan nappé caramel compote de pomme framboise



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO

Tortis bio

Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 29 avril mardi 30 avril mercredi 01 mai jeudi 02 mai vendredi 03 mai
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rosette et cornichons friand au fromage

escalope de dinde sauce
forestière sauce carbonara steak haché de boeuf sauce

ketchup poisson pané msc citron

filet de colin msc meunière sauce pizzaiolo blanquette de poisson msc

pommes rissolées poireaux à la crème riz lentilles locales

poélée forestière gratin de chou fleur carottes locales

tomme blanche yaourt aux fruits brie

éclair vanille mix de liégois vanille et chocolat crème vanille



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO

semoule bio

Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 06 mai mardi 07 mai mercredi 08 mai jeudi 09 mai vendredi 10 mai
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salade façon caesar FERIE

merguez grillées cheese burger

filet de lieu meunière msc filet de colin msc à la bordelaise

Petits pois à l'étuvé Haricots beurre persillés

frites

Gouda

beignet au chocolat yaourt aux fruits



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO

Riz bio

Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 13 mai mardi 14 mai mercredi 15 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai
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pizza Pâté de campagne cornichons tomate feta vinaigrette

paupiette au veau sauce marengo boulettes au boeuf aux
champignons lasagnes bolognaise calamars à la romaine

omelette ciboulette filet de colin msc basquaise quiche aux légumes du soleil sauce pesto

Purée de pommes de terre poelée de légumes de saison gratin de courgettes

Choux fleurs au paprika légumes piperades salade verte vinaigrette pasta

mimolette

crème vanille gateau basque yaourt aux fruits mixés cocktail de fuits au sirop



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 20 mai mardi 21 mai mercredi 22 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai
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tzatziki au concombre mousse de foie

sauce bolognaise sauce forestière filet de colin msc sauce vierge

filet de poisson msc pané et
citron

poélée de légumes riz poivrons grillés

pasta haricots verts blé

mimolette

tarte bourdaloue fraises liégeois vanille caramel



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 27 mai mardi 28 mai mercredi 29 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai

A
P

I R
E

S
TA

U
R

AT
IO

N
, S

.A
. à

 D
ire

ct
oi

re
 e

t C
on

se
il 

de
 S

ur
ve

illa
nc

e 
- C

ap
ita

l d
e 

1 
00

0 
00

0€
 - 

R
C

S
 L

ille
 M

ét
ro

po
le

 : 
47

7 
18

1 
01

0 
- 4

 ru
e 

du
 P

r P
ie

rre
 V

E
LL

A
S

 3
13

00
 T

O
U

LO
U

S
E

Menu Américain 

 tranche de melon salade du chef salade de quinoa

chipolata cuisse de poulet basquaise hamburger brochette de poisson pané msc

falafels sauce fromage blanc tarte chèvre tomate fish and chips

courgettes sautées riz frites SEMOULE

penne poélée de légumes basquaise salade verte légumes couscous

buchette mi-chèvre petit suisse nature

éclair chocolat compote de fruits brugnon



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 03 juin mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin
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Animation St� : JO

tranche de melon friand au fromage gaspacho

hot dog jambon blanc braisé paella poisson msc bordelaise

filet de merlu sauce crème tarte tomate chèvre paella de la mer

ratatouille boulgour riz jaune gratin de macaroni

potatoes haricots verts persillés piperade épinards à la crème

camembert

brownie au chocolat semoule au caramel salade de fruits flan patissier


