
RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO

betteraves bio aux pommes

Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 10 juin mardi 11 juin mercredi 12 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin
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 tranche de melon

cordon bleu de dinde roti de porc au jus Tortilla Espagnole moules à la crème

tarte tomate chèvre dos de colin msc sauce vierge omelette aux herbes

coquillettes blé légumes piperades ratatouille

haricots verts gratin de brocolis pommes rissolées semoule

petit suisse aromatisé fromage

tarte aux pommes compote de fruits abricots clafouti aux fruits



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 17 juin mardi 18 juin mercredi 19 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin
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rosette cornichons melon pizza

saucisse de toulouse boulettes à l'agneau à la
catalane escalope de porc sauce miel calamars à la romaine et citron

boulettes de blé à la thai sauce
fromage blanc

filet de merlu msc au thym et
citron Marmite du pêcheur

lentilles locales macaroni Purée de pommes de terre ratatouille

courgettes sautées Haricots verts persillés Epinards à la crème riz

yaourt aromatisé camembert

mix de liégois vanille et chocolat Beignet chocolat Crème a la vanille



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 24 juin mardi 25 juin mercredi 26 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin
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salade de lentilles aux oignons gaspacho pizza

chipolata tarte tomate chèvre boeuf à la provencale filet de colin msc sauce balinaise

poisson pané msc et citron omelette au fromage

Frites poélée de courgettes blé carottes vichy locales

haricots verts persillés riz aubergines grillées Gratin de macaronis

yaourt nature

beignet au chocolat yaourt aux fruits compote de pomme cassis salade de fruits frais



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés
Nouveautés du mois

Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Produits locauxPêche Durable Gâteau d'anniversaire

lundi 01 juillet mardi 02 juillet mercredi 03 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet
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Carottes râpées vinaigrette

paupiette de veau sauce
forestière steak haché poélée

filet de colin msc bordelaise brochette de poisson msc pané

coquillettes pommes noisettes

ratatouille Légumes sautés

cantal

liégeois vanille gateau basque


