RESTAURANT MATERMELLE LE CLOS FLEURI

© PRODUITSBIO
{® PECHE DURABLE

@) PRODUITS LABELLISES
2} PRODUITS LOCAUX

lundi 26 féurier meardi 27 février mercredi 28 février

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE O

CORDOM BLEU DE DINDE OMELETTE AU FRONAGE
FILET DE LIEU RSC SAUCE @
HOLLANDRISE
SEMOULE PETITS POIS AU JUS
HARICOTS VERTS COQUILLETTES
CAMEMBERT YAOURT AUX FRUITS

DONUTS

Tous nos plats sont préparés et €laborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

€# MENU VEGETARIEN €) DESSERTS DU CHEF
¢ GATEAU D'ANNIVERSAIRE &3 NOUVEAUTES DU MOIS

jeudi 29 février vendredi 01 mars

SALADE VERTE MI0SA SALADE STRASBOURGEOISE
TARTIFLETTE FILETDE COLINMsCcococuRRY ()
NUGGETS VEGETARIENNES (RiPE) ’
CAROTTES PERSILLEES MACARONI B0 0O:
POMMES DE TERRE CHOU-FLEUR AU PAPRIKA
FROMAGE
POIRE AU SIROP COMPOTE DE POMIE FRAMBOISE



par nas Chefs sur place dans wos cuisines.

RESTALUIRANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI e Tous nos plats sant orénarss et dlaborés

€) PRODUITS BIO & PRODUITS LABELLISES &  MENUVEGETARIEN € DESSERTS DU CHEF
(@ PECHEDURABLE )  PRODUITS LOCAUX @  GATEAU D'ANNIVERSAIRE ) NOUVEAUTES DUMOIS
VELOUTE DE LEGUMES BETTERAVES BIO ET POMME O
CALAMARS A L'ARMORICAINE BOULES DE BOEUF AUX POIVRONS mmsnsmusensm FILET DE COLIN MSC MEUNIERE @;;
BOULETTES VEGETARIENNES FILET DE MERLU HSC AU CITRON Q
SEMOULE BIO O RIZBI0 O LENTILLES COQUILLETTES BIO O:
LEGUMES COUSCOUS GRATIN DE CHOU FLEUR CAROTTES LOCALES PERSILLEES @ FONDUE EPINARD AUX OIGNONS
BRIE YAOURT NATURE ET SUCRE

MOUSSE AU CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE ounRequaRT Uk @) compoTETUTTIFRUTT]



par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

RESTAURANT MATERMELLE LE CLOS FLEURI e Tous nos plats sont préparés et €labores

©  PRODUITS BIO &) PRODUITS LABELLISES €9  MENU VEGETARIEN @ DESSERTS DU CHEF
@ PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX ¢  GATEAU D'ANNIVERSAIRE &) NOUVEAUTES DUMOIS

ik, ‘
mardi 12 mars mercredi 13 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars 2

CAROTTES RAPEES AU CITRON
LOCALES @ TABOULE
ESCALOPE DE PORC AU MIEL FALAFELS SAUCE FROMAGE BLANC EMINCE DE DINDE CURRY MADRAS FILETDE PEI:: SCPANEET @

GRATINDE PoissoNMse (.0

OMELETTE CIBOULETTE
HARICOTS BEURRE RIZ BIO PILAFF O FONDUE DE POIREAUX HARICOTS VERTS PERSILLES
BOULGOUR BRUNOISE DE LEGUMES BLE PENNE RIGATE
FROMAGE BLANC NATURE EMMENTAL
TARTE AUX POMMES COMPOTE DE FRUITS

FRUIT DE SAISON YAQURT AUX FRUITS



par nas Chefs sur place dans wos cuisines.

RESTAURANT MATERMNELLE LE CLOS FLELIRI e Tous nos plats sont préparés et élaborés

©  PRODUITS BIO ) PRODUITS LABELLISES 9 MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
@ PECHE DURMBLE €  PRODUITS LOCAUX () GATEAU D'ANNIVERSAIRE ) NOUVEAUTES DU MOIS

lundi 18 mars mercredi 20 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars

Animafisn Stan Mugjwzfy

POTAGE DE LEGUMES SALADE DE TORSADES AU THON CAROTTES RAPEES AUX RAISINS SECS
WINGS TEX MEX SAUTE DE DINDE AU CURCUMA BOULETTE D'AGNEAU ET MERGUEZ FILET DE COLIN MSC SAUCE AURORE @ ';
FILET DE LIEU MSC SAUCE VIERGE Q TAJINE DE POISSON
POMMES RISSOLLEES DUO DE CHOUX PERSILLES SEMOULE COQUILLETTES BI0 O
EPINARDS A LA BECHAMEL RIZ LEGUMES TAJINE HARICOTS PLATS

VACHE QUIRIT

FRUITS DE SAISON GATEAU BASQUE CAKE A LA FLEUR D'ORANGER DU CHEF e COMPOTE TOUT FRUITS



par nas Chefs sur place dans wos cuisines.

RESTALURANT MATERMELLE LE CLOS FLEURI e Tous nos plats sont préparés et Elabores

©  PRODUITS BIO ) PRODUITS LABELLISES &9 MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
@ PECHE DURMBLE €  PRODUITS LOCAUX ) GATEAU D'ANNIVERSAIRE ) NOUVEAUTES DU MOIS

unmﬁ :;pﬂsé%umss @ B0 DERLZ
OMELETTE AU FROMAGE SAUCISSE DE TOULOUSE LASAGNES DE BOEUF SAUCE TOMATE/CHAMPIGNONSICURRY
FILET DE COLINMSC A LA BORDELAISE . FILET DE LIEU MSC SAUCE BEARNAISE
BROCOLIS A L'AIL POMHES NOISETTES SALADE VERTE
TORTI HARICOTS VERTS PERSILLES FONDUE DE POIREAUX
YAOURT AUX FRUITS TOME GRISE

FRUIT DE SAISON TARTE BOURDALOUE TARTE AU CHOCOLAT DU CHEF @ POMME



par nas Chefs sur place dans wos cuisines.

RESTAURANT MATERMNELLE LE CLOS FLELIRI e Tous nos plats sont préparés et élaborés

©  PRODUITS BIO ) PRODUITS LABELLISES 9 MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
@ PECHE DURMBLE €  PRODUITS LOCAUX () GATEAU D'ANNIVERSAIRE ) NOUVEAUTES DU MOIS
mercredi 03 avril jeudi 04 auril vendredi 05 avril
Menw Amé'qiqiuz
POMELDS ET SUCRE SALADE DU CHEF
CORDON BLEU DE DINDE HAMBURGER CALAMARS A LA ROMAINE
FILET DE COLIN MSC MEUNIERE @ FISH AND CHIPS
PETITS POIS CAROTTES POTATOES RIZ
SALADE VERTE CAROTTES FRAICHES ROTIES LOCALE @
FROMAGE AIL ET FINES HERBES YAOURT BIO

COMPOTE DE FRUITS BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE



