
Clos Fleuris
Le 01/09/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Compote de poires Compote

Concombres Concombre

Cordon bleu de dinde Cordon bleu à la volaille Gluten, Lait

Fromage Brie Lait

Macédoine de légumes Macédoine de légumes, Sel fin, Poivre gris

Ratatouille du chef
Poivron, Aubergine, Courgette, Huile,
Paprika, Thym, Basilic, Tomate, Sel fin,
Oignon, Poivre gris, Ail, Sucre semoule

Semoule BIO Semoule de blé, Huile, Sel fin, Poivre blanc Gluten

Tajine aux pois chiches, abricots secs et
amandes torréfiées

Oignon, Tomate, Ail, Curcuma, Sel fin, Poivre
blanc, Huile, Abricot, Amande, Cannelle,
Coriandre fraîche, Courgette, Aubergine,
Poivron, Poivron, Eau, Pois chiche, Cumin

Fruits à coques, Sulfites

Clos Fleuris
Le 03/09/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Frites Frites, Sel fin

Fromage Brie Lait

Hot dog porc local Moutarde, Miel, Ketchup, Oignon, Huile, Pain
hot dog, Saucisse de Strasbourg Gluten, Lait, Moutarde, Oeufs, Sulfites

Hot dog végétarien
Pain hot dog, Margarine, Rouleau végétal,
Moutarde, Ketchup, Oignon, Miel, Sel fin,
Poivre gris

Gluten, Moutarde, Sulfites

Pastèque Pastèque

Quatre quart du chef
Oeuf liquide entier, Farine de blé, Beurre
doux, Sucre semoule, Levure
chimique/Bicarbonate, Huile, Arôme, Sel fin,
Cannelle

Gluten, Lait, Oeufs, Sulfites

Salade de riz et maïs Maïs, Sel fin, Riz long, Poivre blanc, Huile,
Vinaigre d'alcool, Eau, Moutarde Moutarde, Sulfites

Salade verte Salade batavia

Clos Fleuris
Le 04/09/2026

Plats Ingrédients Allergènes

Colin MSC pané Poisson pané Gluten, Poissons

Courgettes braisées Courgette, Thym, Sel fin, Poivre gris, Huile,
Ail, Eau

Fromage Brie Lait

Liégeois au chocolat Liégeois Lait

Riz Sel fin, Poivre gris, Riz long, Eau, Margarine


